
Acqua Panna   0,25cl 
Acqua Panna  0,75cl
San Pellegrino      0,25cl
San Pellegrino  0,75cl
San Pellegrino
Aranciata rossa - clementina - limonata
Verse Jus d’Orange
Coca Cola / Coca Cola Zero
Fanta / Cassis / Sprite 
Fuze tea 
Sparkling - green - peach
Royal Bliss 
Bitter lemon - tonic water - ginger ale - ginger beer
Appelsap 
Fristi / Chocomelk
Red Bull

Koffie
Cappucino
Espresso
Espresso macchiato
Dubbele espresso
Dubbele espresso macchiato
Flat white
Koffie verkeerd
Latte macchiato
Iced latte
Matcha latte
Iced matcha
Chai latte
Thee diverse smaken
Verse muntthee
Verse gember & citroen thee
Warme chocolademelk met slagroom

3.5
7.9
3.5
7.9
3.9

4.5
3.5
3.5
3.7

3.8

3.8
3.8
3.8

3.2
3.3 | 4.6
3
3.2
4.1
4.3
4.4
3.8
3.9
5.1
5
6.2
4.7
3
3.9
4
4.5
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Extra shot espresso
Haver- en kokosmelk 
Diverse koffie siroopjes

1.5
0.8
0.8

Bent u opzoek naar een bedrijfslunch 
op kantoor, een catering op locatie 

of een groepslunch/diner hier in 
The Gallery Kitchen? 

Vraag naar de mogenlijkheden.

Catering

9

15

9.9

9.5

Mimosa
Prosecco – Verse Jus d’Orange

Espresso Martini
Vodka – espresso – Kahlúa

Aperol Spritz
Aperol – prosecco – bruiswater 
– sinaasappel

Gin & Tonic
Gin - tonic - citroen

 6.2

 28.5

 6.9

 32

Nore | Chardonnay | Frankrijk
Heerlijk zacht van smaak met een 
lichte geur van honing

Nore | Viognier | Frankrijk  
Volle smaak met een heel bijzondere, 
strakke ondertoon. In zijn geur herkent 
u perzik, abrikoos en voorjaarsbloemenW
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 6.2

 28.5

 6.9

 32

Monterio Tinto | Tempranillo | Spanje 
Het is een romige vol smakende rode 
wijn met een rijke fruitige geur

Nore | Merlot | Frankrijk
Deze fris en fruitig geurende wijn heeft 
een dieprode kleur en een krachtige en 
soepele afdronkR
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 31.5
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 28.5
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Nore | Grenache | Frankrijk
De Nore Rose is heel licht van kleur. 
Zijn smaak is subliem, droog en 
delicaat

Nore | ZOET | Frankrijk
Heerlijk zacht van smaak met 
een lichte geur van honing

Prosecco Frizzante 
Smaakt heerlijk fris en puur en 
heeft een aangename mousse 
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Hawaiian
Passievrucht – ananas – kokos – mango

Berry Bomb
Acai – bessen – appel – bramen

Lovely Green
Spinazie – broccoli – avocado – 
tarwegras

Clockwork Orange
Wortel – rode biet – gember – selderij 

6.9

6.9

6.9

6.9

Tap
Hertog Jan  25cl
Hertog Jan   50cl
Leffe Blond  25cl 

Fles
Hertog Jan   0,0% 
Leffe bruin 
La Chouffe 
Tripel Karmeliet
Hoegaarden Radler
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r 4.2
6.9
5.9
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4.9
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Zalm uit de oven – gebakken groenten – 
remoulade – frietjes

Fish & Chips
Gefrituurde heekfilet - salade – 
remoulade – frietjes

Beef teriyaki
Getrancheerde steak - gebakken 
groenten – ketjapsaus – gefrituurde ui – 
bos ui - frietjes

Sate
Kipfilet – salade – pindasaus - frietjes

 The Cheese burger 
Runderburger – cheddar – gebakken ui – 
sla – tomaat – augurk - frietjes 
Add: spek 1,1

Pasta gamba’s
Black tiger garnaal – licht pittige 
tomatenroomsaus – bos ui – 
Parmezaanse kaas

Pasta bolognese
Rundergehakt - tomatensaus – 
Parmezaanse kaas

Pasta carbonara
Gebakken spek - room - ei - 
Parmezaanse kaas

 Pasta burrata 

Burrata – licht pittige tomatenroomsaus 
– bos ui 

 Melanzane
Aubergineschotel - mozzarella - 
Parmezaanse kaas - huisgemaakte tomatensaus

24.7

18.5

24.7

18.5
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16.5

16.5

FINGERFOOD

 Scampi piri piri
Garnalen – knoflook – rode peper – olijfolie 
- geroosterd brood

 Bruschetta
Geroosterd stokbrood - tomaat - knoflook - 
rode ui - olijfolie - basilicum

 Gyoza’s 
Vegetarische gyoza – sambasaus (6st)

 Kaasstengels
Oude kaas - chilisaus (6st)

Bourgondische bitterballen
100% rundvlees - mosterd (6st)

Crispy chicken
Krokante kipstukjes - chilisaus (6st)

Patatje truffel
Parmezaanse kaas – truffelmayonaise 
– bos ui 

Patatje mayo

Kleine gemengde salade
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Steak salade
Getrancheerde steak – sla – komkommer 
– rode ui – rode peper – gebakken ui – 
teriyaki dressing

 Burrata
Romige burrata - sla - basilicum - 
tomaat - pijnboompitten - olijfolie – 
aceto balsamico Tip: prosciutto 2.0

Warme geitenkaas
Warme geitenkaas - sla - tomaat - appel 
- walnoten - honing - frisse dressing

Carpaccio
Dungesneden ossenhaas – rucola - 
pijnboompitten – Parmezaanse kaas 
Keuze uit basilicumdressing 
of truffelmayonaise

 Caesar
Gepaneerde kip - romeinse sla - 
Parmezaanse kaas - tomaat - croutons - 
gekookt eitje - caesar dressing

Zalm salade
Gebakken zalmfilet – sla – feta - rode ui 
– tomaat – komkommer – aceto 
balsamico – citrus dressing
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 Club Gallery 
Gerookte kip - spek - sla - tomaat - 
komkommer - samba saus

 Avo toast
Avocado - hummus - tomaat - gegrilde 
aubergine - rucola - olijfolie

Steak toast 
Getrancheerde steak – teriyaki saus – 
truffelmayonaise – Parmezaanse kaas – 
rucola – bos ui

Carpaccio
Dungesneden ossenhaas - rucola - 
pijnboompitten - Parmezaanse kaas 
Keuze uit basilicumdressing of 

truffelmayonaise

 Broodje rosbief
Gebraden rundermuis – oude kaas 
– rucola – truffelmayonaise – 
pijnboompitten

Warme beenham
Sla - gebakken uien - huisgemaakte 
honingmosterddressing

Burrata toast 

 ook vega verkrijgbaar 
Romige burrata - Prosciutto - tomaat - 
aceto balsamico - olijfolie – 
pijnboompitten - verse basilicum

Bourgondische kroketten
(100% rundvlees) brood - mosterd

Boterhammen brie 
Romige brie – honing – 
walnoten – sla

Zalm toast
Gerookte zalm - avocado – 
roomkaas – rucola – rode ui – 
kappertjes

Tonijnsalade
Dagverse tonijnsalade – appel – 
ui – mayonaise – rucola 
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Mortadella Pistache
Mortadella - truffel stracciatella - 
pistache - rucola - olijfolie

Prosciutto Classico
Prosciutto – mozzarella – zongedroogde 
tomaat – pesto – rucola

Veggie Lepinja
Gegrilde aubergine – mozzarella - 
hummus – zongedroogde tomaat – 
rucola

Chicken Caesar
Gepaneerde kip – romeinse sla – 
tomaat – Parmezaanse kaas – 
caesar dressing
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Gallery Breakfast I
Croissant - boterham - jam - 
chocoladepasta - roomboter - 
verse jus d’orange

 Gallery Breakfast II
Croissant - boterhammen - roerei - 
ham - kaas - jam - chocoladepasta - 
roomboter - verse jus d’orange
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Tosti kaas

Tosti ham/kaas

Tosti kip/kaas
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 Shakshuka feta
Eieren – tomaat - paprika – 
feta - verse kruiden – 
geroosterd brood 

Make your own egg

Uitsmijter/omelet/roerei

 Boerenomelet
Champignons - paprika - ui

+ Kaas/spek/ham
+ Champignons/spinazie
+ Rosbief/kipfilet/avocado
+ Gerookte zalm
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Geserveerd met huisgemaakte  
croutons en brood

Tomatensoep  

Champignontruffelroom soep

S
o

e
p

7.5
7.9

Lava cake
met vanille ijs en slagroom

Warme appeltaart 
met kaneelijs en slagroom

 Kijk in onze virtine voor de dagverse 
gebakjes en taarten
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